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Partyservice Hochwahr 
IHR PARTNER FÜR BESONDERE ANLÄSSE 
 
 
  

Vinckestr. 9 - 44623 Herne  
 
Tel. 02323-51891 
Web: hochwahr.de  
Mail: info@hochwahr.de 

 

 
Flyer 2023 
                                                   

Auszüge aus unserem Angebot an warm-kalten  
Buffets & Menüs für Ihre Festlichkeiten & Anlässe 
 
Buffet 1:  Spieß-, oder Krustenbraten 
   Kleine Schmorkartoffeln 
   Gemischter Salat    pro Person 18,50 € 
   
Buffet 2:  Putenbraten mit Soße 
   Spätzle, Kartoffelgratin 
   Gemischte Gemüseauswahl 
   Dessert nach Wahl.1   pro Person 23,50 € 

      (ab 10 Personen) 
 
Buffet 3:  Rahm-Geschnetzeltes & Spanferkelbraten 
   Spätzle, kl. Schmorkartoffeln, Gemischte Gemüseauswahl  

Dessert nach Wahl. 1 
         pro Person 24,50 € 
 
Buffet 4:  Kaltes Buffet (klassisch) 
   kl. Filet-Medaillons, Geflügelbrustfilets, kl. Gehacktesbällchen, 
   Schinkenröllchen, Roastbeef-Röllchen, Minimettwurst,  

div. Salate nach Wahl**, Käse und Partybrötchen. 
         

pro Person ab 30,00 € 
 
 
 
 

 
z.B.: Wein-, Vanille-, Zitronen-, Cappuccinocreme, Bayerischer Topfenschaum, Mousse au Chocolat, 
Herrencreme, Rote Grütze m. Vanillesoße, Pudding  
** z.B.: Bauern-, Bohnen-, Brokkoli-, Eier-, Geflügel-, Gurken-, Herings-, Kartoffel-, Kraut-, Nudel-, Paprika-, 
Porree-, Reis-, Sommer-, Tomaten-, Waldorf-, Wurst-, Zwiebel-, Gemüsesalat  
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Buffet 5:  FINGERFOOD BUFFETs  
 

Fingerfood Buffet 1 (mediterran, leicht) 
Handschnittchen (3 je Person) 
mit feinem Braten, Schinken & Käse 
Tomate-Mozzarella-Spieße 
Melone mit Parmaschinken-Spieker 
Geflügelfilet Mediterran 
Fingerfood Buffet 2 (vegetarisch) 
Mini Quiches 
Antipastisalat im Glas 
Rote Bete Türmchen mit Frischkäse 
Ananas Papaya Salat im Glas 
Käse-Taler 
Tortilla mit Aioli 
Fingerfood Buffet 3 (exquisit) 
Datteln im Speckmantel 
Hähnchen-Satay mit Erdnußcreme 
Entrecôte-Satay 
Schweinefilet-Sesam-Spieße 
Shrimpsalat im Glas 
Vitello Tonnato 
Roastbeefröllchen Mediterran 
Melone & Serranoschinken 
Lachstatar auf Avocado-Salsa 
Fingerfood Buffet 4 (asiatisch) 
Schweinefilet auf Sprossensalat im Glas 
Mini-Frühlings-Röllchen 
Tandoori Böötchen 
Ananas Papaya Salat im Glas 
Garnelen-Spieße 
Entrecôte auf Udonnudeln 
Lammkebap mit Mint-Sauce 
 
Unsere Empfehlung für Ihre Fingerfood Auswahl:  
etwa 8-10 Teile pro Person - je nach Anlass und Ausrichtung 

   Lassen Sie sich beraten!      
          
Buffet 6:  Vorspeise:  

Fischplatte mit Lachs- & Forellenfilet, Baguette 
   Hauptgericht:  

Schweinefilet mit Champignonrahmsoße 
   Hähnchen-Curry-Geschnetzeltes  
   Beilagen: 
   Reis, Spätzle, Mali Kartoffeln, gemischte Gemüseauswahl 
   Dessert nach Wahl  
         pro Person 34,50 € 
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Buffet 7:  Schweinefilet im Wirsingmantel 
   Entrecôte mit Waldpilzen & Pfefferrahmsoße 
   Gemischte Gemüseplatte, Rahmwirsing 
    Kartoffel-Gratin, Mali Kartoffeln 
   Dessert nach Wahl      pro Person 36,90 €  
          (ab 10 Personen)  
 
Buffet 8:  Fingerfood-Vorspeise 
   Tomate-Mozzarella-Spießchen, Datteln im Speckmantel 
   Melone mit Schinken im Schälchen 
   Hauptgerichte 

Involtini (kl. Roulade) mit Tomaten-Basilikum-Soße 
Kalbstafelspitz (gegrillt) mit Waldpilzen & Pfefferrahm 
Beilagen 
Mediterranes Gemüse, Schmorkartoffeln, Frische Bandnudeln 
Dessert im Gläschen: Panna Cotta & Cappuccinomousse 
       pro Person 33,50 € 
       (ab 10 Personen) 

Buffet 9:  Italienische Gemüsevorspeisen 
Gebackene Auberginen, Zucchini & Paprika  
Baguette & Ciabatta 

   Hauptgerichte 
   Schweinefilet im Speckmantel Mediterran,  

Hähnchenbrust mit Spinat-Ricotta-Füllung & Sugo 
Ratatouille, Frische Bandnudeln 
Dessert im Gläschen: Tiramisu/Mousse/Mascarponecreme 
       pro Person 38,50 € 
       (ab 20 Personen) 

Buffet 10:  Vorspeise  Fingerfood in Schälchen 
   Lachstatar mit Avocadosalsa 
   Roastbeefröllchen Mediterran  

Baguette 
   Hauptgerichte 

 Barbarie-Flugentenbrustfilet m. Orangensoße 
 Entrecôte m. Waldpilzen & Pfefferrahm 
 Beilagen 

Prinzessböhnchen, Gemischtes Gemüse 
 Spätzle, Mali Kartoffeln  
 Dessert       pro Person 46,50 € 
        (ab 10 Personen) 

Buffet 11:  Kaltes italienisches Buffet 
   Gebackene Auberginen, Zucchini, Paprika 
   Gemüsespezialitäten mit Schafs- oder Frischkäse gefüllt 

Tomate mit Mozzarella, Melone & Parmaschinken 
Vitello tonnato, Rucolasalat m. Parmesansoße 
Putencarpaccio m. Tomaten-Kapern-Salsa  
Ital. Wurstspezialitäten 
      pro Person 30,00 – 40,00 € 
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Passende Erweiterungen (ital. Buffet) 
 
- Frutti di Mare (Meeresfrüchtesalat) 
- Gebackene Sardinen 
- Carpaccio vom Rinderfilet 
- Ciabatta/Toscanabrot/Wurzelbrot 
- Baguette 
- Kräuterbutter 

 
Buffet 12 :  Vorspeise 

Pflücksalat mit Speck, Pinienkernen & Vinaigrette 
   Hauptgerichte 

Lammcarrée, gegrillt 
   Entrecôte m. geschmorten Zwiebeln, Pfifferlingen & Pfefferrahm 

Beilagen 
Rosmarinkartoffeln, Prinzessböhnchen, Möhren-Zucchini-Gemüse 
 
     pro Person 41,50 € (ab 10 Personen) 

 
Buffet 13:  Asiatisches Buffet 
   Hähnchen-Kokos-Suppe „Thail. Art“ 
   Puten-Curry-Geschnetzeltes 
   Indisches Curry (mild oder scharf, Pute oder Vegetarisch) 
   Basmatireis 
   Frischer gemischter Salat 
        pro Person 23,50 € 
        (ab 10 Personen) 
 
Buffet 14:  Hähnchenbrust Asiatisch mit Tikka-Masala Sauce 
   Basmatireis 

Wok-Gemüse 
        pro Person 18,50 € 
        (ab 10 Personen) 
Buffet 15:   
   Schweinefilet mit Tomaten-Oliven-Kruste 
   Tagliatelle, Tomaten-Basilikum-Sauce 

Ratatouille  
        pro Person 23,50 € 
        
Buffet 16:   
   Gefüllte Hähnchenroulade & Tomaten-Sugo 

Rosmarinkartoffeln 
Mediterranes Gemüse 

        pro Person 23,50 € 
 
 
Zu all unseren Gerichten bieten wir zahlreiche populäre Pasta-Gerichte als Ergänzung. 
Vegetarische oder vegane Küche ist bei uns kein Problem. 
Auch Unverträglichkeiten (z.B. Gluten/Lactose) berücksichtigen wir gern, so dass für all 
Ihre Gäste etwas dabei ist. 
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Eine kreative Küche ist unsere Leidenschaft! 
 
BBQ - Streetfood - Slowfood - wir sind bei jedem Trend dabei! 
 
Pulled Pork/Beef/Turkey, Chicken-Burger, Currywurst, Flying Buffet, Tapas, Paella – wir 
haben das Passende für Ihr Event/Ihre Feier! 
Nudel-Gerichte: (Auswahl) 
 
Tagliatelle mit Pfifferlingen (veg.) 
Tagliatelle mit Lachs 
Spaghetti mit mediterranem Gemüse (veg.) 
Spaghetti Bolognese 
Lasagne (Rind) 
Gemüse-Lasagne 
Lachs-Lasagne 
Cannelloni mit Spinat & Ricotta 
Penne ‚al arrabbiata‘ 
Tortelloni mit Schinken-Sahne-Soße 
Tortelloni mit Spinat & Ricottafüllung 
Linguine mit Waldpilzen 
 
Kleines/Fingerfood: 
 
Canapés (Weißbrot mit Fisch, Braten, Pastete oder Käse) 2,20 - 2,80 € 
Handschnittchen  
(Landbaguette mit Fisch, Braten, Schinken, Käse) 

 
1,85 – 3,80 € 

Fingerfood  
Lachsröllchen, Mini-Quiches, Zucchiniröllchen,  
Tomaten- Mozzarella-Spieker, Antipasti-Spieker, 
Auberginenröllchen 
Asiatisches m. Lamm/Hähnchen/Schwein oder Vegetarisch 
Geflügelteilchen, Mini-Pasteten, Tandoori-Böötchen 
Fingerfood im Glas, Lachstaler, Käsetaler,  
Datteln i. Speckmantel uvm. 
 

 
 

Suppen (kleine Auswahl):  
 
Gulaschsuppe, Rindfleischsuppe, 
Hühnersuppe, Gemüsesuppe, 
Erbseneintopf, Linsensuppe, Käsesuppe mit Lauch 
Tomaten-, Spargel- Brokkolicremesuppe 
Kartoffelsuppe, Steinpilz-Kartoffelsuppe 
Linsensuppe ‚Daal‘ (indisch), uvm. 

 
ab 3,30 € 

- 6,50 € 

 
Service-Angebot (Zubehör): 
 
Tischdecken (inkl. Reinigung) pro Stück  ab 10 € 
Bedienung, Service-Personal pro Stunde ab 30,00 € 
Teller und Besteck (inkl. Reinigung) pro Gedeck 1,40 € 
Suppentassen u. Löffel (inkl. Reinigung) pro Set 1,10 € 
Dessertschalen u. Löffel (inkl. Reinigung) pro Gedeck 0,60 € 
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Kaffeegedecke (komplett, inkl. Reinigung) pro Gedeck 1,60 € 
Gläser (z.B. Wein, Bier, Sekt, Wasser) pro Glas ab 0,30 € 
Stehtische  je Tisch 8,50 € 
Hussen für Stehtische, weiß je Stück 12,50 € 
   
All unsere Vorschläge sollen zunächst zur Anregung dienen und können von uns stets an 
Ihre Wünsche und Vorlieben angepasst werden. Meist empfiehlt es sich daher erst grob 
eine Auswahl zu treffen und diese dann mit uns gemeinsam unter Berücksichtigung der 
Anzahl Ihrer Gäste und Ihren Änderungswünschen zu besprechen. Dabei können wir Sie 
kompetent beraten und Ihnen bei der Auswahl behilflich sein. Bei Ihrer Auswahl können 
wir auch eine bestehende Preisvorstellung/-vorgabe integrieren um Ihnen ein Buffet 
passend zum Budget (z.B. Vereinsfeier, Firmenfest) zu erstellen.  Zögern Sie nicht uns 
anzusprechen. Wir sind immer gern für Sie da! 
 
Neben unserem großen Angebot an feinen Speisen bieten wir Ihnen… 
 
Zeltverleih, Gartenpavillons, Grills, Bestuhlung, Tische, Geschirr, Gläser, Dekoration, 
Personal, Getränke, Dekoration, Zapfvorrichtungen, Ausschankwagen, Toilettenwagen 
 
Kurzerhand: Von A-Z, alles was Sie für Ihre Feier benötigen! 
 
Für weitere Fragen stehen wir Ihnen gern unter 02323-51891 zur Verfügung. 
Im Internet erreichen Sie uns unter:  info@hochwahr.de 
 
Ihr   

 


